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Dobry den vSem,
dnes se zamefime na biokatalyzatory a biotechnologie.

KATALYZATORY

= chem. latky, které urychluji chem. reakce mimo Zivé organismy

- pti reakci se nespotiebovavaji a po ukonceni reakce ziistavaji nezménény
- katalytické reakce

- vyuziti v chem. primyslu

pf. vyroba amoniaku (¢pavku), vyroba kyseliny sirové

INHIBITORY
= chem. latky, které zpomaluji prab&éh chem. reakce
- patii sem STABILIZATORY = latky, které zabraiiuji priib&hu chem. reakce
- vyuziti v fad¢ potravin
(majonéza, keCup, marmelada) —» udrzuji vzhled, chut, barvu)
-E4.

BIOKATALYZATORY

METABOLISMUS = latkova pfeména v organismech

Latkovou pfeménu v organismech umozinuji biokatalyzatory = ENZYMY.
Pro ¢innost nékterych enzymti jsou nezbytné vitaminy a hormony.

ENZYMY

- makromolekularni latky

- zakladni slozkou jsou bilkoviny

- umoziuji nebo urychluji chem. reakce v téle rostlin a zivoc¢icha
pt. v Gstech je enzym amyldza —» rozklada Skrob

pt. v Zaludku je enzym pepsin —» rozklada bilkoviny

- nepusobi za vysokych teplot (srazeji se - bilkovina)

- kazdy enzym katalyzuje jeden druh reakce

Vyuziti enzymd:

- biotechnologie = primyslova vyroba zalozena na u¢innosti enzymi
pf. vyroba piva, vina, penicilinu, antibiotik

- vyuziti enzymi kvasinek, bakterii, plisni

ODKAZ na video Vyroba piva https://www.youtube.com/watch?v=j]VKI_NVmVs8

Vyroba piva
- pripravuje se jiz 4 000 let
- pivo je vyrobeno ze zkvaSeného obili
- zékladni suroviny: kvalitni voda
obilky je¢menu (dnes se vafi i z pSenice)
chmel
pivovarské kvasnice, které cukry z obili pfeménuji na CO; a alkohol
- je¢men se necha nakli¢it a ususit, ¢imz vznikne slad
- rozemlety slad se smiché s vodou ve vystiraci kadi
- ¢ast smési se zahfiva ve rmutovaci kadi pii t = 70°C
- smichanim a zfiltrovanim obou smési vznika tekuta sladina
- jejim povarenim s chmelem ziskdme mladinu
- podil cukrti v mladin€ udava vyslednou stupiiovitost piva


https://www.youtube.com/watch?v=jVKl_NVmVs8

